Vifia Sanzo Sauvignon Blanc

100 % Sauvignon Blanc

Region D.O Rueda

Embalaje Botellas por caja 12 (posicion horizontal)
Cajas por pallet 60 (europallet)
Cajas por fila 12 (5 filas

Dimensiones mm
(LxAnx A)318 x 242 x 156

Elaboracion: Criomaceraciéon a 9 2 C durante 6 horas en prensa.
Se afiaden levaduras seleccionadas para fortalecer
los aromas tropicales. Maceracion con lias durante
un mes después del primer raking.

Vifiedo: Vifiedo situado en una ladera en la que la
parte mas alta estd compuesta de arenaq, cieno y
arcilla con conglomerado de guijarros calcéreos. La
parte de la ladera baja y media posee depésitos de
arena. Los vinedos datan de 1986 y son de dos tipos
diferentes acorde con los tipos de suelo.

Visi Vifia Sanzo Sauvignon blanc denota en nariz aromas de
Saﬁgﬁ’ albaricoque, lima dulce, pornelo, litchi flores, minerales y algunas
especias y hierbas. De cuerpo medio resalta por su perfecto
RUEDR equilibrio y por ser fresco y largo en boca.
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